James Blunt - 4. oktober 2011

Blinis med creme af grredrogn, friske krydder-
urter og pisket creme fraiche

Langtidsstegt kalvemerbrad serveret med
bagte selleri, porretimbale med hvedekerner
og graeskarfre, kartoffeltarn stegtiolie og
timian, samt cremet karry/pernod sauce

Menu til James Blunt Lys chokolad d spred bund
den 4. oktober 2011 iloncoulis e

abrikoscoulis

Pris pr. person

Bordbestilling: 6556 0391

Restauranten er aben fra klokken 17:00
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