
Dygtig og engageret kok
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Kunne du tænke dig at blive en del af en dynamisk virksomhed, der 
begejstrer igennem oplevelser?
Vi tilbyder en farverig palet af oplevelser indenfor hotel, messer,
konferencer, musik, shows, events, fodbold og andet sport.

Odense Congress Center – en del af Odense Sport & Event. Vi er en 
særdeles spændende koncern, der er Fyns fyrtårn, indenfor ople­
velsesindustrien. Vi søger en faglært/udlært kok. Kun ansøgere der er 
uddannede indenfor faget, vil komme i betragtning til stillingen.
Det varme køkken består af 10 kompetente kolleger og vi mangler nu 
den 11. Der er en god atmosfære med humor og sammenhold.

Dine opgaver er:
•	 Tilberedning af forskellige lækre forretter, frokostretter, middage 

og desserter samt a la carte.
•	 Du skal udføre egenkontrol og sørge for renholdelse af køkkenet.
•	 Udvikle nye retter og/eller koncepter

Vi forventer, at du:
•	 Kan arbejde selvstændigt og på et højt fagligt niveau
•	 Er kreativ, nytænkende og har mod på at eksperimentere 
•	 Er uddannet kok.

Vi tilbyder:
•	 Et udfordrende job i en virksomhed i rivende udvikling
•	 Et spændende og lærerigt arbejdsmiljø
•	 Et velfungerende team
•	 En varieret hverdag med mange udfordringer
•	 En arbejdsplads med fokus på trivsel og arbejdsglæde
•	 Du indgår i vagtordning på lige fod med dine kolleger

Tiltrædelse: Efter sommerferien

Ansøgning og CV sendes til HR-chef Tina Torntoft på e-mail tito@
ose.dk eller på nedenstående adresse. Mærk ansøgningen ”1. kok”.  
Ansøgningen modtages senest den 1. juli.
Hvis du har yderligere spørgsmål kontaktes  
Køkkenchef, Finn Rasmussen på 65 56 03 80.  
Vi ser frem til at modtage din ansøgning.

Vi glæder os til at modtage din ansøgning.


